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LA VERGINE

Non avete veduto le farfalle

con che leggera grazia

sfiorano le corolle in primavera?

Con pari leggerezza

limpida aleggia sulle cose tutte

lo sguardo della vergine sorella.

Non avete veduto quand'é notte

le vergognose stelle

avanzare la luce e ritirarla?...

Cosi, timidamente, la parola

varca la soglia

del suo labbro al silenzio costumato.
Non ha forma la veste ch'essa porta,
la luce che ne filtra

ne disperde i contorni. Il suo bel volto
non si sa ove cominci, il suo sorriso
ha la potenza di un abbraccio immenso.

Uda Meviri

Il noce

Ti ricordi quelle sere
sotto I'albero del noce
mi dicevi a bassa voce ...

(canto popolare)

I mio noce & sempre l'ultimo a buttare le feglil
colore verde-bruno appare subito dopo il verdedadel
maggiociondolo. Nella prima quindicina di
annuso nell’aria del mattino e del crepuscolo ds#aa
anche il suo odore amarognolo; ma pure d’autunng
piace strapazzare tra le mani le sue foglie petirsea
lungo sulla pelle quel particolare profumo.

Credo che questo noce sia quello che attualmewnge
alla quota piu alta di tutto il circondario e quandn

maggi

mi

signore di campagna volle donarmelo per trapiamtarl

quassu ero molto scettico: «Siamo troppo alti, i
dicevo, - non ho mai visto alberi di noce oltre angini
meridionali del nostro altipiano».

«Ma prova, - insisteva lui, - quest’angolo & Ipeotetto
dai venti del Nord, & esposto a Mezzogiorno e \etlra
il noce vivra».

Allora scavai una buca ben larga e alquantoopid,
attorno al fittone posai terra nera di bosco entetdoen
stagionato. «Vedremo, - dissi. — hegarevivono laggiu
sulle colline e sui monti tra Schio e Bassano, radoro e
noi ci sono i boschi di faggio e poi le conifer&edremo».

Prima di giugno I'alberello apri le sue gemmgoahe e
incerte foglie; all'autunno fu l'ultimo a farle cack e la
neve lo copri. La primavera successive betuller;i atbgli,
faggi, ciliegi e pruni si vestirono di nuovo verag lui, il
noce, restava li come un palo secco senza dar degta
e quasi mi veniva voglia di tagliarlo al piede. gtimlo
ancor la, - mi disse I'amico quando venne a trovarm
forse & ancora vivo». E cosi una mattina quando lapf
finestra della camera, sentii il suo odore perehgdmme
si erano aperte.

(segue nella pagina successiva)
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(segue da sopra)

Da allora sono passati piu di vent'anni; questoenec
alto una decina di metri e, persino, produce qua
frutto. Non tanti, ma forse verra la stagione bueralora
potra raccoglierne un mezzo cesto. Noci rare, $€¢
scoiattoli non me le ruberanno prima, raccolte
millecento metri d’altitudine e dove gli sbalzi taci
possono arrivare a cinquanta e pit gradi centigradi

Il noce,Juglans regial., appartiene alla famiglia dell
Juglandaceaee in Europa € I'unico rappresenta
indigeno di questa famiglia; di specie se ne cooios(
una quarantina e tutte nel’emisfero boreale. Da
giunse in tempi molto remoti dalle regioni dell’Ase il
suo areale primario va dalla Cina, all'India, allarchia,
ai Balcani. Recentemente pero, dall’Amer
settentrionale sono state introdotte delle spestiche,
come ilnoce nerg cosi chiamato per il colore del leg
che da certuni é ritenuto (a mio giudizio a topia) bello
del nostro. Il suo nome deriva dal latinox che indicava,
oltre al noce, anche altri alberi che producevantiifcon
la scorza dura.

Ama la luce e predilige i terreni profondi, ftes e
fertili. E’ specie tipica delCastanetunma non sale ma
tanto in alto perché il freddo non gli confa e foem
fruttificare necessita di piogge regolari. Albemmcigvole
ma non da bosco perché I'ombra densa lo farg
deperire; per questo lo troviamo accosto alle casée
alberature campestri, nelle vallicelle, nei campinei
pascoli.

Sui fianchi dei monti che guardano la pian
degradando in colline gli alberi di noce sono nuwsee
belli; hanno dato nome anche a contrade e fami
Nogara, Dalle Nogare, Nogarole, Nus, Nocera, NQg
Nogaredo. Solo che gli alberi piu antichi e magstoso
stati tagliati e venduti ad alto prezzo ai fabbmicedi
mobili falso-antichi e anche da noi, come in aftaesi
d’Europa, si dovrebbe incrementare la diffusiomediove
e possibile: & di grande resa economica piu pkgito
che per i frutti.

Il noce é albero di media grandezza, ecceziosaier
puod raggiungere i trenta metri, € longevo ma ngresal
mai i tre secoli di vita; il tronco é robusto eitd, i rami,
o meglio le branche principali, si suddividono ann
grande altezza e formano una chioma ampia, dapp
ogivale e poi arrotondata. Negli alberi giovanctateccia
e liscia e grigio-chiara, poi con l'eta si screp@asi
fessura verticalmente; sulle branche e sui ranagpdma
bruna, poi anche qui con il tempo si schiarisceinhetti
sono corti e piuttosto grossi, le gemme rivestitecaglie
coperte da peluria. Le foglie sono composte, o
sull’asse principale si innestano a paio da quatmito
foglioline e una solo terminale cosi che in totdde
foglioline sono sempre dispari; sono
vellutate, di verde scuro e denso la pagina sugerjou
chiare nella parte inferiore; il loro odore pensteaderiva
dal tannino di cui sono molto ricche. | fiori sommnoici,
in amenti: i maschili sessili e penduli di colorerde-
bruno, lunghi una decina di centimetri e si svilapp sui
rami dell’anno precedente; i femminili si trovanoéce
—

leggerme

E il frutto chi non lo conosce? E’ secco e nbame a
maturazione, la parte esterna € un epicarpio caymgso

liquoreria per fare il nocino; I'endocarpo € motaro,

seo, e sta a contatto con il seme: nel nostro cag
gheriglio diviso in quattro globi irregolari; matuverso
ottobre. Una canzone popolare che cantavamo inray

diceva: «Ti ricordi quelle sere / sotto I'alberondice / mi

€dicevi a bassa voce ...»

© Cosi come il frutto, & conosciuto il legno che dai
tempi piu lontani & apprezzato per le sue quaditduro,

Néesante, compatto; si pud facilmente dividere glifper
intarsi e impiallacciature, € buono al tornio, atalpello,
alla pialla, per mobili di pregio, per calci di fleg per

Cgavimenti di lusso. L'alburno € grigio mentre ilrdme
ha un bel colore scuro sfumato in venature piu man]

'@hiare; levigato e lucidato mette in risalto quelle insita
bellezza che lo fa principe dei legni piu fini. IBriaestro
Nicola, che all’Avviamento al lavoro ci inseghava
lavorare il legno e a capirne la qualita, ci diceve la
nogaraera legno non da ricchi ma da signori.

~ Dal pedale e dalla capitozza si ricavano le otz

I'variegate da sinuosita eleganti con toni e rifléésiolore
che si staccano dal fondo. Secondo Vitruviedte eubed
ha pero il difetto di imbarcarsi e intorcinarsi,aeche

0 molte stagionature di screpolare con tantossgw
da spaventare gli abitanti della casa dove é
impiegato.

Anche al noce, come a tutti gli alberi, sonoateg
Ul@ggende e favole. Si raccontava, ma ancora sj dhoe
riposare alla sua ombra porta male e chi si addoEans
Oligfova col mal di testa. Gli altri alberi non poss vivere
elfcino a lui perché ha veleno nelle radici; Pliniodice

«nemico della quercia». Sin dall’antichita questsab eral
dedicato alle divinita infernali e nell’Alto Medige sotto
i noci si radunavano le streghe: famoso quello
Benevento la cui storia ci € stata raccontata darRo nel
suoDe Nuce Maga Beneventana

Ma allora perché gli innamorati andavano sdttmce?

Risalendo nel tempo si scopre che le noci erartoudn
auspicio nelle nozze, un simbolo religioso oltreekéere
ritenute afrodisiache, e venivano lanciate aglisspome

Qoggi si usa fare con il riso.

NMRoglie, mallo, gherigli e persino i gusci tritire pestati
venivano usati per curare molte malattie: I'infudoglie
stimola I'appetito, depura il sangue, da tono asoal; il
mallo alle virtu delle foglie aggiunge anche quetla
cacciare i vermi dall'intestino e di curare la @isteria.
Con i gusci, dice ancora Plinio, si curavano i teatiati.

SSI& 'olio che si ricava dalle noci (ne contengoh@% per
cento del loro peso) viene usato per far lume,cqoeare
malattie, per unguenti, per i mobili «che divengg

NEdtanto lucidi che I'uom vi si specchierebbe demtrigla
anche, dicono i buongustai, quest’olio € «indispbiie»
per cucinare il pesce persico.

q

(termina a pagina 3, colonna sinistra)

Ci tannino, comunemente detto mallo, ed & usato in

uer

tato

di

ANO

riuniti in piccoli gruppi terminali sui getti novel
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Nel 1614 il Castelvetro suggeriva questa ricettzase
di noci: ai gherigli pestati in un mortaio che dessere d
pietra e non di metallo, sia aggiungono due o piechi
d’'aglio, mollica di pane raffermo bagnata in brodb
carne, pepe franto, e ancora pestando si fa unginzaf
«... tiepida in tavola si manda. S’'usa poi dagli ugirpiu
regolati di mangiar tal salsa con la carne fresdgpdrco,
come antidoto contra la rea qualita di cotal caenegn le
oche, pur poco sano cibo. Usano ancora di copiir
piatti di maccaroni e sopra le lasagne, che sowssgf
mangiatori di pasta».

(Mario Rigoni Stern in Arboreto Salvatico

Mamhud Darwish
MURALE

Ecco il tuo nome,
disse una donna,
e scomparve nel cunicolo sinuoso...

Vedo il cielo laggiu, a portata di mano,

e I'ala di una colomba bianca mi porta

a un’altra infanzia. Non sogno

di sognare. Ogni cosa € reale.

So che abbandono me stesso...

e m'involo. Saro cio che diventero

nell’'ultimo firmamento. E ogni cosa € bianca,

il mare sospeso sul tetto di una bianca nube

e bianco il nulla nel cielo bianco dell'assoluto.
Sono e non sono stato. E sono solo, sul limitare
di questa bianca eternita. Giunto prima della nnég o
non un angelo & apparso per dirmi:

«Che cos’hai fatto, laggiu, sulla terra?».

E non ho udito I'esultanza dei giusti,

né il lamento dei peccatori. Sono solo, nel biaacor
solo...

Nulla mi addolora sulla soglia della resurrezione,
non il tempo né i sentimenti.

Non sento la leggerezza delle cose né il peso
dei tormenti. Non trovo a chi domandare:

Dov’e, ora, il miodove? Dov’e la citta

Dei morti e io, dove sono? Non c’¢ il nulla,

qui, nel non-qui... nel non-tempo,

e non c’e esistenza.

Come se fossi gia morto prima d’ora...
So cos’e questa visione, so che

sto andando verso l'ignoto. Forse

in qualche luogo continuo a esser vivo
e so cio che voglio...

Un giorno saro cio che voglio.

(segue nel prossimo numero)
[Edizioni epoché srl, Milano, 2005]

NMEMORIA ... DELLA CUCINA DI UN TEMPO...)

Una ricetta del tempo passato

(di cui papa era ghiotto)

CASTAGNACCIO
(un piatto del borgo)

UN DOLCE CHE IN PIU’ POCHI PREPARANO. PECCATO. PH
ME e BUONISSIMO.... (ANCHE IN QUESTO CASO: LA

Un dolce non tanto dolce che tanto dolcemente #egei...Ho
reperito questa ricetta su un simpatico libriccaln@ esce ogn

trimestre (quindi ogni tre mesi), di cui & DiregdResponsabile

Francesca Silvestri(si, ‘quella’ di ali&no), edito con |l
patrocinio del Comune di Corciano:

“al battibecco (che sia il ristorante’?f)UCinWte/
MANGIAREeBEREcoNnGUSTO”.

Ingredienti: 300 g di farina di castagne, 4.5 dI di acqu
1° cuchiai di olio extravergine di oliva, 100 g dvetta
ammollata e strizzate, 60 g di pinoli, rametti
rosmarino, sale.

Preparazione

Setacciare la farina in una ciotola, versare I'acguun
cucchiaio d’'olio con un pizzico di sale.

Mescolare accuratamente per ottenere una pasta @e
senza grumi.

Unire l'uvetta e i pinoli e versare il compostouna teglia
rettangolare unta con due cucchiai di olio. Cospegli
foglie di rosmarino e spruzzare il resto dell'olio.

di

ns

Far cuocere nel forno gia caldo a 200°C per 30 thinu

circa, finché non si & formata una crosticina ipesticie.
Servire il Castagnaccio caldo o tiepido.

FATELO PROVATELO GUSTATELO

Polésse golanno

Il so che sti d6 scarabocchie
arestno ntla carta che frumpta

Bensi me mmagino listesso

che poggio ntle righe dé bellere
clorete de | mare e dla luna

e lustro | velluto dle lele

Polésse golanno ntol tempo
nironno a ligiatte i capeje

Cmtivetta Cicwnelt;

(traduzione dal perugino di S.Martino in C. inigalo a pagina 4)




Fonte: Nigrizia, settembre 2010

AFRICA: Sahara Occidentale
(ultima colonia)

Il movimento indipendentist&ronte Polisario proclama
lindipendenza  della REPUBBLICA  ARABA

SAHRAWI DEMOCRATICA (Rasd nel febbraio
1976, quando la Spagna abbandona definitivamen

Per notizie sul Sahrawi:
www.todosconelsahara.com
www.elpais.com/articulo/espana/Gobierno/espera
www.elpais.com/articulo/internacional/Polisarioksvi..
www.elpais.com/fotogaleria/conflicto/Aaiun/elpgal/
www.elmundo.es/especiales/2009/06/internacional
http://periodismohumano.com/seccion/en-conflicto
www.elconfidencial.com/espana/marruecos-entrar
ewjaw.publico.es/espana/347404/jimenez-quiere-un-

colonia nelle mani di Marocco e Mauritania (ritast nel
1978). Il Polisario inizia una lotta armata di libeione
nazionale. Da allora il paese € spaccato in duetaie
occupati dal Marocco e territori liberati dal Pali®. La
divisione si materializza negli anni '80 con un iy
difensivo di 1.700 km da nord a sud del paese e
penetra anche in territorio marocchino.

Dalla fine del 1975, inizio dellinvasione maroceaj una
parte della popolazione trova rifugio nella vicidlgeria,
nella regione desertica di Tindouf, dove vive ifmga
profughi completamente autorganizzati. La sopraawpa
materiale € assicurata dagli aiuti umanitari dg¢
organismi internazionali (Acnur, Pam) e dalla safidta.
Il Sahara Occidentale & I'ultima colonia in Afridgenché
la Rasd sia stata ammessa nell’Organizzazione dell’'U
africana (1982), sia tra i fondatori dell’'Unioneiedna e
sia riconosciuta da oltre 70 governi.

Nel 1988 Marocco e Polisario raggiungono un accalid
pace che prevede un referendum di autodeterminaz,

elaborato poi dallONU. Nel settembre 1991 entra| i

vigore un cessate-il-fuoco, sorvegliato da una ionssdi

caschi blu dellONU (Minurso), con il compito ancte
organizzare il referendum. Dopo lidentificazionegtl

aventi diritto al voto, il Marocco si oppone allaastenuta,
nonostante il Polisario abbia accettato di far sotnche
i coloni marocchini. Il Marocco propone un piano

“autonomia” per il Sahara Occidentale, ma sotto
sovranita di Rabat.

La politica del Marocco si caratterizza per la esgione
— durissima e continua — di qualsiasi manifestazicia
politica che culturale, dellentita sahrawi, per la forte
immigrazione di coloni marocchini e per linten
sfruttamento delle risorse naturali (pesce e fgsfat

Nei territori liberati (un terzo del paese, senbacso al
mare), il Polisario sostiene I'economia dei nomadda
una decina d’anni, ha iniziato l'insediamento diuzle
istituzioni dellaRasd che si riuniscono periodicamente

[per ulteriori precisazioni (le cifre, la popolanim
'economia, la cronologia storica dal 1884 a tuiq
consultare www.nigrizia.it o chiedere allo scriventg
Grazie.

Per informazioni continue:
Jacqueline Philippe Pampiglione
Via G. Z. Alvisi 8, 40138 Bologna

www.publico.es/internacional/347476/el-gobierno

www.publico.es/espana/347377/sinde-rectifica-sobre

www.publico.es/internacional/347366/rabat-logra

www.elpais.com/articulo/internacional/Marruecos/
irwww.polisario.es/

omMew.saharatoday.net?p=7562

www.afrol.con/es/articulos/31828

A disposizione:

Dal profondo delle tenebre...
Testimonianze di ex detenuti sahrawi nelle
carceri segrete marocchine

(per non dimenticare/perché si sappia)

[a cura del CESTAS]

2gli

nita

Dal carcere di Inezgane
Testimonianza di Tamek Ali Salem

on (per non dimenticare/perché si sappia)

n
I [a cura del CESTAS]
- IL RE NOSTRO AMICO di Gilles Perrault
(Edizione in francese con introduzione e
conclusioni in italiano)
di
la

Importantissimo servizio su ‘Violenza di Stato’
perpetuato dai militari fascisti marocchini ai danni
delle tendopoli del popolo sarahwi con morti, ferit
h € danni nel Sahara Occidentalewww.nigrizia.it
Questo nel n° di dicembre di Nigrizia. Per ulteriof
informazioni consultatemi. Grazie.
D. Cratti

Puo darsi volando

lo lo so che questi due scarabocchi
rimangono sulla carta che piange

=

, Pero immagino ugualmente
che appoggio sulle righe due farfalle
colorate del mare e della luna
e lucido il velluto delle ali

Puo darsi volando nel tempo
verranno ad accarezzarti i capelli.

Cmitivetta Ciirelli




Gli eremi del Monteluco

Questa volta & Bucciarelli (e per me il nome e tpu
persona sono bei ricordi di tanti anni fa quando
studente di medicina e i bravi Bucciarelli e Baohs
hanno insegnato non poco), I'Emilio da ta
chiamato e consultato, che ci fa stra
L'appuntamento € in perfetto orario. Ore 8
davanti alla splendida facciata romanica di S.rBje
di la dal Ponte delle Torri. Siamo in 24, 9 sond
gentil dame, 15 i nobili cavalieri per questo pescd
quasi medioevale. Siamo a 411 m. E’ giovedi
novembre dell’era volgare.

Partiamo alle 8.40 (piu 0 meno; ma questo dipg
dall'orologio dei singoli). In un attimo siamo
Fortilizio dei Mulini. Gia i primi aneddoti; c'e un
che dice, e verra applauditdNon c’é miglior veritd
che una bugia ripetuta nel tempo, all'infinit®Gara
vero? Che vorra mai significare? Accettiamo
proverbio, se tale puo definirsi.

Imbocchiamo la vecchia mulattiera, la cosidds
‘corta di Monteluco’, ed oggi ‘sedicente Via
Roma, ossia Via Francigena di S. Frances
preferisco saperla uno dei tanti sentieri che il GiA
Spoleto ha brillantemente tracciato e segnalat
tutto il complesso del Monteluco. E vo
Procediamo. La mulattiera ‘sale con stretti torig

sino al primo Eremo, al cui ingresso una ‘croc

francese’ sul piazzale (ignota a me, e ai piy
ammirevole (€ 'Eremo di Paolo proto eremita?)
supera I'ex Eremo di S. Maria delle Grazie (ang
citato cosi) ma ora € un albergo di lusso (a noi
garba); indi un’altra ‘chiesotta’: ne ignoriamottyt
e poi una casa forse patrizia che suggern
(STAZIO, Tebaide XIl): “... et hic opaca qui€s
Zitti, allora!'!l Al’Eremo di S. Girolamo Dottore
(proprieta Vantaggioli; ‘nessun commento’) anc
tutti zitti perché sull’arco d'ingresso impera

“Post labore gratissima quiés Lungi da noi
pensarla diversamente. Il matematico Vince

elogia, nel frattempo lo zafferano: lo sapete cee|p

1 grammo di zafferano (quello per il risot
intendiamoci) ci vogliono 250 fiori? Direte: matmi
cio che c’entra? Nulla, pero... Il camminamento ¢
un immenso lecceto e gli ultimi frutti dei corbeliz

ne ravvivano con il loro bel colore rosso |l verd@a

intenso quasi spettrale. Si parla (& stagione)edc
olio, di raccolto delle olive, di olivi, di frantpdi...
(vi faro avere un mio documentino al riguardo:
apprezzerete?). L' ultimo Eremo non ha traccia
nome: € quello che ha di fronte una fermata dieb
dove dobbiamo attraversare la strada ufficiale
giungere al fine a Monteluco, al santuario

Sono le ore 10.00 e siamo a 804 m (773
all'interno). Visita libera e guidata per un’oraca
efra santuario, cappelle, eremi, grotte (tra cuilgu

8. Antonio da Padova, che perd scopriamo es

nativo di Lisbona) e bosco sacro. Che panor
nthagnifico da quassu! Un grazie a Padre Luigi ch
daccompagna per gli interni e ci spiega molte clusg
3@roveremo alla Chiesa di S. Giuliano; verame
ptgentile questo napoletano ormai qui trapiantatg
fgu di 10 anni). Molte son le guide che pot
leggere per sapere del luogo; il mio stesso libe

I8e Valli Umbre’ (pagine 94-96) ne parla in mo
essenziale, sin'anche esaustivo.
ridé par giusto peraltro riportarvi qui quanto i buig
aEmilio e Vincenzo (forse con l'aiuto di Marcelloog
di altri) ci hanno preparato:

“Nessuno violi questo bosco, né trasporti, né peidi cid
che é del bosco, né tagli fuorché nel giorno in gidiara
ij| sacrificio annuo... Se qualcuno lo avra violg
scientemente o dolosamente, offra a Giove un &&ori
3,[t%-gp_iat_orio con un bue e vi siano per quel sacnfigD0
da55| di multa...”

uesto e parte delléex spoletina(un cippo, al
c entro del Bosco sacro, riproduzione dell’auten
custodito nel Museo a Spoleto), di cui sopra, di
i,ﬁé’I mio libriccino, di cui nelle numerose guide.
Ancora, a proposito di questo Monteluco ricco
"Storia e miti':
P ﬁell'antichita pagana il Monteluco era ‘un bosca&o’
)e_edi cio si ha testimonianza storico — archeologicdla

Stele (vedi sopra),ora visibile in copia poco lontan
oflal'eremo francescano del Monteluco, che riprodlee
nex spoletina(appuntg. Databile alla seconda meta d

Il secolo A. C.(ossia dell’era volgare)il cippo fu
igiteovato a pochi chilometri da Spoleto in localitgan

Quirico nel 1876 ed e una delle piu antiche testimnze

della legislazione sui boschidicono; chissa se 4
bAsiago sono d'accordo; ma questa € una
,fonsiderazione personale, essendo io un vagan
conoscitore e soprattutto amante del posto, e
hpgtete immaginare perché! E sapete anche (g
JPamore” spesso cozzi contro la “conoscer
ryera”).

Oltre all'amenita del luogo ed alle sue ricchezzgunali,
s 'iInMonteIuco conobbe le figure di due importantngas.
[ Isacco e S. Francesco. Il primo, di origine siriars
Cstabili insieme ad altri monaci anch’essi provetig
I'Asia Minore, nelle grotte del monte all'in@idel
Nsesto secolo, dando in pratica vita al movime

eremitico. Il secondo nel 1218 vi costrui un pigEsimo
loonvento con povere cellette ancora oggi visibdli,
| tdistimonianza del suo magnifico esempio di aposto
ysol passare del tempo il luogo fu frequentato

F;ggltissimi eremiti come S. Antonio da Paddia da
(I:H'sbona?) la cui grotta, non facilmente accessibilg,

S.Francesco — (e poi pagina successiva, sx poi dx)—
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e perfettamente conservata, o come S. Bernarding
Siena che nel 1440 fece edificare I'attuale chi
adiacente al convento.

Piu tardi altri grandi personaggi della storia vtseranno
'ombrosa lecceta del Monteluco e i suoi ergfoggi €
stato uno sparuto ma non troppo gruppo ‘senior' Gl

di Perugia a farlo’)Tra questi Michelangelo Buonarrot
che in una lettera al Vasari cosi descriveva ilstm
sacro: ‘Ho avuto a questi di gran piacere nelle ragme
di Spoleto a visitare questi romiti, in modo chene
tornato a Roma meno che mezzo, perché non si {
pace se non nei boschi’ (E. B.).

Alle 11 si riparte; si attraversa l'area detta dg
Villini’ (870 m), la localita (sempre area di sosth
Camini’ (siamo tutti in fila indiana) e poi ‘con af
larga carrareccia in discesa’ si raggiunge ‘lairag
“Le Aie™, posta a 762 m, che ci accoglie con
passaggio di un leprotto impaurito e indispettie
ne stava beato a godersi un improvviso barlum
caldo sole e ‘guarda te che mi tocca fare?’, s,di
Scapparmene via da quei fastidiosi camming
neppur domenicali. Non & che saranno quei ba
dei vecchietti del CAl che hanno deciso di venir
rompere ‘le scatole’ anche nei giorni feriali?’
Proseguiamo in rigorosa, ancora, fila indiana
bella, davvero; sapete perché si chiama ‘in

indiana’?), risalendo leggermente lungo U
strepitoso sentiero che ti apre orizzonti impetdi
di boschi fittissimi e voragini impressionanti. Nia
sentiero € sicuro. Sono le 12.00 ed eccoci, doj

“Sasso Forato”, alla ‘breve galleria (30 metri?

scavata nel 1856, che permetteva il passa
dell’acquedotto per Spoleto’. Seguiamo quindi
percorso dell’acquedotto e alle 12.30 siamo
chiesa di S. Giuliano (XII secolo), a 628 m. P4
Luigi ci la apre e ce la fa visitare questa gra
chiesa abbandonata (polvere, muffe, ragnatel
fanno da padroni ma & comunque ‘fascinosa’
0ggi ormai sconsacrata, e piu volte, temial
profanata (la serratura denota le tracce di reg
forzature). Impolveratdepliantsabbandonati in un
scatolone all'ingresso ce la raccontano.

Eccone alcuni stralci:

“La facciata... appare oggi alterata nelle sue propioni
dalla perdita della parte superiore, circostanza eg
conferisce un aspetto piu pesante alla torre carapan

Il portale € ad arco a tutto sesto ad una fascimmsantata
da una cornice scolpita a palmette... Lo stipite ke
presenta una decorazione a motivi fitomorfi diliapione
classica, ed una serie di formelle. Partendo dabdug
troviamo: un motivo ... Nello stipite sinistro(insomma:
andateci!).

Un altro interessante frammento scultoreo, ..., éocako
alla base della feritoia nella parte destra delictiata.

y lgzasse col portale ... una bella trifora ad archeggre
b§Qvrapposte...
L’interno, molto ribassato, € a tre navate uscentitre
absidi. Le colonne in pietra, che hanno interesgecsi e
risultano quindi non allineate, sono dotate di é&iteome
nella chiesa di S. Silvestro a Bevagna. Dal preslutsi
i accede alla cripta, le cui strutture potrebbero egs
appartenute ad un edificio precedente, divisa ie
piccoli ambienti comunicanti, ...
» Nelle navate laterali
rd\gll'abside e conservato ...”
Per concludere (lascio al visitatore approfondir
tutto; a meno che non sia inglese che, dopo un
vi dira: basta con chiese!), eremiti a parte, pd
1 note almeno storiche (che a me, personalmg
arricchiscono piu di quelle
i[perdonatemil):
(“Secondo un'antica tradizione una matrona di no
c@Jegoria avrebbe donato i suoi possedimenti sulecdi
. Monteluco a S. Isacco, monaco giunto a Spoletoad

€ nel male) per permettergli di fondare una chiesa e
Ohf8nastero intitolati a S. Giuliano. Il monastersigteva
Eofty verso la fine del VI secolo, perché viene ritaio in

due lettere di papa Pelagio I. In epoca incerta

§Bcolo?) divenne abbazia benedettina, retta priraa
fikmssinesi, in seguito dai Cluniacensi e d essavimue
rm@po gli eremiti di Monteluco che, dopo la morteSi
blsacco, erano entrati a far parte della famigl

benedettina.

] badia fu soppressa verso la fine del XV secalpapa
knnocenzo VIl e passo nel 1502 ai Canonici Laterssi,
“¢che la tennero per mezzo secolo; all'inizio delt@gento
9O non milleottocento!!Mrisultava distrutta da temp
imprecisato. La chiesa, anch’essa abbandonata, (oas
alfani private e venne addirittura utilizzata cormenfie.

di@&somma la chiesa & ricchissima, e da qui,
Neé@volini del ristorante adiacente (forse un’offésa
epté’&ete godere un meraviglioso panorama su Sp
;e€sulla sua valle umbra e i monti che portano
MSomma, i Martani, eccetera eccetera (la fantas
&tba ...).

D
E poi tutti git a San Pietro. Sono le 13.00. Bl
pranzo e ciao a tutti. Ci si vede giovedi prossimb

hraccomando! Vi guidero lungo la Via della Spina!

Dariiele Cootti

b

—

« Science sans con science
n'est que le ruine de 'ame »

(Francois Rabelais)

Le pareti del presbiterio...
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VIVA L'ITALIA : Le figurine dell’'Unita d’ltalia

Ho letto l'ultimo libro di Giancarlo De Cataldo,

Traditori’. A me € piaciuto; lo ritengo romanzo Sto
assai interessante, pittoresco (nel senso posideb
termine), importante. Come lo si vuole definirergzponi
con la disgregata e ben poco nobile situazionelatta
parte che il libro di De Cataldo vuole affrontaidal lato
oscuro del Risorgimento, un racconto sul nos
presente’): un antistoria dell’Unita d’ltalia? Ursioria
dell'Unita d’ltalia, o comunque dei decenni deltmtento
che portarono alla unita della penisola, vista d&a
angolatura diversa? Una storia dell’antiunita dili&?
Un’antistoria dell’antiunita d’ltalia? E' ad ogniubn
conto un grosso tomo che si legge d’'un fiato, e th
rimette in parte in gioco quello che tu sapevi dme
andarono le cose allora e di come ce le hanno wvaaos
raccontate i nostri insegnanti ed i nostri libritdsto. La
‘cosa’ fu ben piu ampia e tragica, per vari aspdti non
e qui il caso di discuterne. Lo stanno facendamgi@olti,
e manca ormai poco al 2011 e quindi alle celebraziel
centocinquantesimo anno da quel fatidico 1861; fgaite
gia sono iniziate.

Nel 1961 fu celebrato invece il centennale dellatrzo
Unita d’ltalia. Finivo la Ill media al tempo di alla, a
Saronno. Ad ottobre avrei iniziato gli studi classa
Milano. In quel 1961 anche la nostra Scuola Mg
Statale ‘A. Bascapé’ festeggid il centenario di sjas
sofferta, contrastata, vituperata, glorificata, tainidel
popolo italiano: fu ‘vera’ unita di un ‘nuovo’ St
Lascio agli storici, ai filosofi, ai cronisti (dillara e di
adesso, e/o rivisitati, oggi, quelli di allora),liagtudiosi,
analizzarne il suo evolversi. lo mi soffermo su im
lontani e piuttosto vaghi ricordi.

So che andammo in gita (la nostra classe sicuram
non rammento se altre e con altre) a Torino, oven
per I'occasione inaugurati vari padiglioni e visitao una
serie di mostre. Ma sono ricordi, ribadisco, askgaditi
nel tempo. Rammento con certezza che si and
Valentino, al parco lungo il Po, ove v’era un cstenon
SO se autentico o ‘rifatto’, e lo visitammo; ramrizeii
parco; rammento, sempre vagamente, l'albergo

fummo alloggiati per un paio di giorni. Chi erang
compagni di classe? La mia era una classe mas
pochissimi i nomi che ricordo, nomi con i volti penel
corso del tempo: Fabio, che era il mio compagng
banco, abitava a Limbiate, se non ricordo male;jo&l
uno dei piu bravi, che veniva da Rovellasca; Albeche
divenne un inseparabile amico degli anni licealiche
abitava come me al villaggio ACNA. E gli altri? Neo

se ho ancora nel vecchio baule qualche fotografia

allora, quelle fotografie di classe che si usav& fana
volta, solitamente verso la fine della scuola; naservo
con certezza quelle, forse non tutte, del liceo.gafi

papa, nei cassetti dei suoi armadi e delle suerldor

conserva qualche album o qualche pacco con fottyven
di quel periodo.

stidbum  specifico su, appunto, I'Unita d’ltalia, gleel

La nostra scuola e la nostra classe partecipo miert
riconoscimento e al festeggiamento del centenagit

lunitd. A noi studenti fu chiesto di fare una ricerdi
preparare del materiale ad hoc, insomma di stug
gualcosa da poi presentare a fine anno in una sl
mostra all'interno della scuola media medesima.
Panini di Modena (credo fosse proprio lei, ma po
sbagliarmi) sfornd una Raccolta di Figurine contdadh

studiata sui libri di testo, quello piu nota, gaebpiu
reclamizzata e reclamizzabile. In quegli anni aag
uamavo fare la raccolte delle figurine, come sinlidagni
delle scuole elementari. Vi ricordate I'odore, pee un
profumo, amaro e accattivante della Coccoina? Gsa
edovevamo attaccare le figurine sugli spazi, suuaitri
specifici degli album. Ne compravi poche buste atiia
di figurine, una o due, di rado tre, e non sempaoas tutti
i giorni. Ma poteva capitare che un genitore tiefege g
volte un regalone: tipo 10 o piu bustine (all'imerdi
ogni busta c’erano 4 o 5 figurine), magari faceetin
trovare sotto il cuscino prima di andare a letto.

Ecco, anch’io non potei rinunciare a questa raacatt
cui non ne ricordo con esattezza il titolo, ma peoke
fosse proprio ‘L’Unita d'ltalia’; e la feci, questmia
ultima raccolta, con una doppia motivazione: lamar
perché era cosa che mi piaceva (beh, voi non decete,
dima anche le figurine, come i francobolli, come ¢aaltre
> piccole cose, ti possono raccontare la storia, sinaa,

diversi, lontani, stimolanti); la seconda motivamoera
legata al fatto che avevo deciso di partecig
alliniziativa portando questo album, che completai
igermini e nei tempi giusti e che regalai poi altuala
medesima. Debbo perd precisare che questo al
egbmpleto in ogni sua figurina, che non erano podbe
conservai benino, ci stavo attento, evitavo le ciecagli
angoli, non lo pasticciavo, insomma lo custodii ¢
attenzione e riguardo. Peccato non averlo pil cen
b Cainfesso comunque che affiancai a tale ricercaréitp’
una bella ricerca (bella lo dico io, ma dovrei &odire il
contrario?) sulle ‘Cinque giornate di Milano’, clierse
dve serbato da qualche parte nella casa ove vivesad
guelle cinque giornate di Milano che furono uno
chil®menti piu significativi, ho poi imparato, di tette
insurrezioni, rivolte, guerre (d'indipendenza o mgrche
ahticiparono e prepararono I'Unita d’ltalia.

%
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continua a pagina 8, colonna sinistra
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(segue da pagina 7)

Ma l'ultima cosa che voglio ancora ricordare delidlezione di
figurine € la modalita di come memorizzavamo queincanti
e quelle che invece avevamo gia trovato. E' cosacea,
infantile, ma era bella o, comunque, razionaleile.utlon credo
che lo si faccia piu. Su pagine di fogli a quadmavamo con
la matita una serie di quadrati o rettangoli twttjuali (fatti
dall'incrocio di righe parallele verticali e di hg parallele
orizzontali) sino a raggiungere il numero corrispemnte a
guante erano le figurine dell'album (potevano esd€10, come
quelle dell'lsola del Tesoro, oppure 200, o ancdirgiu; nel
caso in questione penso il numero delle figurind’Ugta
d'ltalia fossero quasi 300). In ogni casella queara
rettangolare dei fogli quadrettati era riportatamuimero, dall’l
allultimo, di ogni figurina. Fermo restando che diolte
figurine ci si ricordava se la si aveva o no, nottit io
sicuramente ed altri amici altrettanto, di voltaviolta sempre
con la solita matita oscuravamo completamente ot
casella della figurina che avevamo perché entmatandstro
possesso, figurina trovata nelle buste, o scambaiagli amici,
o0 vinta a piastrelle; ma mai rubata!.

Questa e stata la storia della mia prima Unitaatidt Ora ci
sono tanti libri, che ci raccontano tanto e di mibie ci fanno
conoscere sotto tante sfaccettature tutto quekosciccesse, ne
bene come nel male, allora come oggi. Ed €& code, wibsa
pertinente, cosa necessaria.

Dariele Cretts,

“Tutto cio che & nuovo e significativo

deve essere sempre connesso con le vecchie radici;

le radici veramente vitali
che vengono scelte con gran cura
tra quelle che invece si limitano a sopravvivere”

(Bela Bartok)

Sono pienamente d'accordo con Bela Barték... e
te, che lo citi. Mi ricorda le vecchie piante (datfo,
roseti,...) degli antichi orti. Hanno solide e vit
radici, hanno prodotto bei fiori e buoni frutti p
stagioni e stagioni, e sai che continueranno aed
ancora per molte, perché selezionate e irrobuktits
tempo. Mentre quelle appena uscite dal vivaio,

senza 'storia’, sono belle per una stagione, malid
e facilmente attaccabili da agenti esterni, berstpr
muoiono o vegetano insignificanti. Cosi gli esg
umani. In genere, quelli che 'si nutrono' del piaEss
hanno maggiore consapevolezza del presents
vivono con maggiore ricchezza interiore, e sono
stimolati a ‘fruttificare' per le generazioni futu
Mentre i disincantati, i relativisti, i 'fobici' diutto
quello che 'é stato’, sono spesso senza fantadi@
nel presente e senza creativita riguardo al fut
Sopravvivono, appunto.

MR Z

DIARREA DEL VIAGGIATORE

Prendo spunto da un articolo di W.Pasini (su unrngiie
medico) e dall’epidemia di colera che sta dilagadadaiti a S.
Domingo e forse altrove, per riproporre due notéasdiarrea
del viaggiatore’, quando causata da agenti infetfRerché?
Beh, perché anno nuovo, viaggi nuovi...
Sembra colpire tra il 10 e il 70% dei viaggiatosecronda dellg
destinazione.

Gli agenti batterici, i piu frequenti, sondscherichia coli
enterotossico(ETEC), che la fa da’padrone’, e pé&. coli
EAEC, Campylobacter jejuni Shigella spp., Aeromonas
hydrophilg Plesiomonas shigelloide&’ersinia enterocolitica
Vibrio spp.

Virus (forse nel 5% dei casi 0 oco piu: rota e NOIG
essenzialmente) a parte, ecco i PROTOZOI che possursare
una diarrea del viaggiator&iardia duodenalis Dientamoeba|
fragilis, Entamoeba histolytica Cryptposposdiunspp,
Cyclospora cayetanensisospora belli

Aree ad alto rischio sono: Africa, subcontinentdiano, buong
parte dell’Asia, parte del Medio oriente, American€ale e Sud
America.
La sintomatologia € scontata (€ una diarrea infetacuta o
protratta, talora enterocolite, tal’altra gastreeit¢, ...). Di
I solito, si dice, & autolimitante, ma talora peeslatcd ‘sindrome
da intestino irritabile’.

Prevenzione: non bere e non mangiare. Dura, ehlténnativa:
bevande sicure (sigillate; per 'acqua anche léitbcd/filtraggio
garantiti); cibi ben cotti.

Cosa portare con sé, per curarla, se ti prende ensairancors
in viaggio? Non voglio fare pubblicita gratuita. €tete ad ur
centro adeguato al momento opportuno. Comun
importantissima € la reidratazione, soprattutto lm@mbini (e
siamo al punto di partenza: liquidi ‘sterili’, sicu. !).

Se al ritorno state male, andate in un buon labooatdi
microbiologia (forse qualcuno in Italia ce ne €).

y

Tutta nuda
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[una poesia di Luciano Folgore]
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COLERA
(Cholera Asiaticala vecchia denominazione “popolare,

Il colera € endemico dal tempo dei tempi in grariepdel
continente indiano, in particolar modo nel delta@ange
e nellattuale Bangladesh. Da qui si e diffu
periodicamente ed in forme usualmente epidemicke
resto dell'India e da questa penisola in altri ipalel
mondo.

Nel corso del XIX secolo vi & stato un numero |

definito di epidemie che con certezza partironadasta
regione. Nel 1817 il colera ha iniziato ad espasideel
resto dell’'Asia, viaggiando verso est fino al Giape, a
sud sino alle Isole Mauritius, verso ovest sina 8liria e

alle coste del Mar Caspio. Nel 1825 ha raggiu

'Astrakhan. Nel 1830 appare per la prima volta
Europa, e da quella volta sono state descritte radnie

grosse epidemie: nel 1848-51, nel 1851-55, nel 1&3(

nel 1884-86 e nel 1892-95.

Successivamente pochi e meno drammatici sonogiatiDa dati disponibili & stato visto essere possipikevedere
le epidemie coleriche almeno con un paio di mesieg

episodi epidemici, e tutti confinati in areee pgtb
limitate. Nella guerra dei Balcani del 1913 e netso
della | Guerra Mondiale vi furono alcuni episg
epidemici di colera nei Balcani e in Iraq, ma lalatté|
non si diffuse al di la di tali aree. Nell’epidendal 1870-
73, la Gran Bretagna fu praticamente risparmiata,
l'infezione attraverso I'Atlantico e, attraversoGamaica
e New Orleans, entro negli USA, ove infurid perlasso
di tempo peraltro limitato.

Da vari studi € ormai pressoché assodato che dra
raggiunse I'Europa attraverso 3 vie: a) via Afglstam,
Persia, Mar Caspio e la valle del Volga; b) via fGd
Persico, Siria, Asia Minore, Turchia e Mediterranep
Mar Rosso, Egitto, Mediterraneo.

La Cina € particolarmente sposta all’epidemie coher, e
nel 1902 ve ne fu una abbastanza estesa. Alcumenig
isolate, invece, come le Isole Andatane, I'Australia
Nuova Zelanda, le isole del Pacifico, il Sud Afriede
coste occidentali africane, sono state di fatiparisiate.

Di tutti i “centri” di diffusione del colera in Ind,

Hurdwar (Hardwar), con i suoi santuari, appare il

importante, in quanto grosso centro di pellegrinag
pellegrini la maggior parte dei quali provenientil

Punjab; da qui il colera si diffonde nel reso detlia.

Il movimento dei pellegrini portd presto il colemache in
Arabia, in particolare alla Mecca. E qui vi arrivéia
mare, da Bombay, nel 1865. Al loro rientro, i pgtlai

riportarono con loro il colera in Egitto, Siria,inporti del
sud Europa, nelle coste dell’Africa orientale, @dlfo

Persico, nella valle del’Eufrate.

Insomma, il colera segue le grandi vie di comunariz
umane ed é trasportato da luogo a luogo principatense
non esclusivamente dall'uomo stesso; in altre parsi
propaga seguendo le vie delle migrazioni umd
pellegrinaggi, come detto, ma anche commerci didra
vari.

In India, le condizioni ideali per la disseminazodel
vibrione colerico si sono realizzate nel corso eluni
religiosi di massa, allorché da centinaia a migliali
persone si riuniscono insieme, a stretto contaito
condizioni igieniche assai precarie se non inesistd
colera non appare mai viaggiare piu veloce del'apma
50 tempi piu recenti, in seguito allaumento deizziedi
locomozione e dei viaggi medesimi,

diversificati rispetto al passato.
e&empre in India,
documentata dalla media annuale di decessi nelie

nel Behar, la mortalita media annuale per coleralif
207.118 soggetti, cioe 2.59/mille abitanti; a Madidi
n&H.809, pari a 1.6/mille abitanti; a Bombay di B2 7apri
iall'l.43/mille abitanti. Successivamente
diminui.

L'influenza stagionale € importante, seppur stranalte.

d’anticipo. Le condizioni climatiche correla
dallincidenza del colera sono state viste ess
guantomeno in India, l'alta umidita e le alte tengpere
atmosferiche, accompagnate da piogge intermitt&fel.
mBengala del sud e a Calcutta, comunque, le relag@mm
differenti. Qui il colera & presente nell’arco dittd
'anno, con una incidenza massima nei mesi piulsex
caldi, come marzo e giugno, quando il rifornimeiatiaco
ble piu carente e l'acqua medesima contaminata, m
l'incidenza piu bassa si ha nella stagione piovgsando

completamente disponibili. A Madras e in Birmamaye

stagionali, e nel nord-ovest I'incidenza massimeddsice
gcol ridursi delle piogge.

Il colera € una malattia trasmessa principalmerme
lacqua, e il vibrione colerico penetra attraverkp
stomaco. E’ comunque accettato che lingestione
pvibrione non é il solo fattore necessario allo wgyo
gdella malattia. Probabilmente lo stato di saluteggado
1 di acidita gastrica dei singoli individui rende @hc piu
suscettibili di altri all'infezione.

Vi sono due tipi di manifestazioni epidemiche legat
colera: una quando i rifornimenti idrici collettigono
inquinati, I'altra quando tale contaminazione éiata ad
alcuni pozzi o ad altre fonti.

Nel primo tipo linizio & fulminante, e i casi sor
simultanei con distribuzione similare in tutte lene
dell'area colpita; come l'inizio € improvviso, attanto
improvvisamente I'epidemia si spegne. Nell'epiderdig

f durante un periodo di soli 2 mesi il colera col@iaDO
persone circa su una popolazione di 600.000, cdos
8.605 decessi.[continua pagina successiva, colonna sx]

le epider
avanzano piu rapidamente e perseguono itinerates|

la prevalenza epidemica €& b

province durante il decennio 1898-1907. Nel Benga

la motéali

Ii livelli di acqua sono alti e i rifornimenti idrig

il clima €& piu costante, vi sono minori variazig
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L'acqua ad uso potabile fu allora attinta direttateedal
fiume Elba, nella contigua citta di Altona (140.0
abitanti), con un metodo di filtrazione su sablsibbene,
nonostante I'acqua del fiume raccogliesse poco agin
scarichi della citta di Amburgo, in Altona vi furon
solamente 328 morti, pari al 2.1/mille rispetto

13.4/mille di Amburgo (prima dell'intervento sostit/o).

Il secondo tipo di trasmissione idrica € ben doqumata
nell'incidente di Broad Street, in quel di Londrsel

1854 fu osservato che il colera era 10 volte pagtdiente
in Golden Square rispetto alle altre zone delt@c#é che
il numero di casi aumentava nelle vicinanze delzpodi

Broad Street. | lavoratori di una fabbrica dg
guest’acqua di pozzo era usata si infettarono irdan
massivo, mentre una vicinissima birreria, dotataudi
proprio pozzo, non forni alcun caso di colera. Serapio
particolarmente eclatante fu quello di una sigrabiante
ad Hampstead, un quartiere di Londra libero darap
signora che, avendo una predilezione per l'acqua
pozzo di Broad Street, regolarmente riceveva o@rng
una bottiglia di tale acqua. Beh, la signora baweo’ di
quell’acqua il 31 agosto 1854, si infettd immediagate
e mori di colera il giorno dopo.

Veniamo ai nostri giorni, ben documentati.
Nel 1961 inizid la rapida diffusione della settin
pandemia, determinata perd non piu (come in prewje
dai vibrioni colerici “classici”, ma dal biotipo ETor
(sottotipo Inaba), probabilmente originario di Sudgsi
(1937) e pervenuto in India. L'infezione intereg
dapprima il subcontinente indiano, la Cina, le dilhe,
poi Iran e Iraq (1965), quindi Giordania, Turchryssia,
Cecoslovacchia, Egitto, Israele (1970). Furonoeiguito
coinvolte molte nazioni nordafricane, e successafte
le zone a Sud del Sahara: Uganda, Kenia, Zimba
Angola e Mozambico, oltre a tutta I'’Africa occidal,
ove la malattia resta tuttora endemica. Negli 4972-73
si verificarono episodi di infezione in Spagna, tBgallo
e ltalia (da noi, diverse centinaia di casi a Beiapoli e
in Sardegna, con alcune decine di morti), mentrerfol
osservati casi isolati d’'importazione in altre wadi
europee e negli USA. Nel 1978-79 furono colpiteedbe
isole dell’Oceano Indiano e Pacifico e il Sud Adrid\el
1991 il colera € comparso in America Latina, regiciel
mondo ancora risparmiata sino allora (nel 1973uxorio
casi sporadici negli USA e nel 1983 nel Messiq
Esordita in Peru, I'epidemia si & diffusa rapidateea
quasi tutti i Paesi centro e sud americani.

— —

Attualmente, la situazione epidemiologica appara

OPreoccupante che in passato, in quanto I'enden@ica

interessa non soltanto I'Asia, ma anche il contiee
africano e I’America Latina. Nel quinquennio 198830
sono stati notificati ogni anno da 45.000 a 70.0@6i
dbei quali circa il 55% in Africa e il 45% in Asiahel
1991 si sono osservati oltre 500.000 casi, di kubPo
nelle Americhe. Nel 1992 i casi sono stati oltré) 460
(di cui circa 350.000 nelle Americhe, 90.000 in iéd,
16.000 in Asia, 300 in Oceania), con piu di 8.000rtm
(2.400 nelle Americhe, oltre 5.000 in Africa, ciré80 in
Asia, 8 in Oceania).
ve
OEd ora, 2010 — 2011, lo leggete da tempo sui giprad
Haiti e zone limitrofe...

eFonti principali:

de - P. Manson-Bahar, The Dysenteric Disorders, Cassdl
Company LTD., London, 1944
- R. Esposito, Manuale di Parassitologia Clinica edidiea
Tropicale, Masson, Milano, 1994
Dell'Etica (ma guarda te, dird qualcuno...)
na

» D. Baremboi (‘Che tempo che fa’, TV, 5 dicembre):
la MUSICA ¢ ETICA
sO
A. Monda (Quotidiano ‘la Repubblica’, 6 dicembre):
la SCRITTURA & ETICA
hd@onimo (duemila e dieci, dicembre):
la LETTURA e ETICA
ergo
la CULTURA é ETICA
Da'loZingarelli’ (1999):
ETICA:

o}) parte della filosofia che studia i problemialori

connessi all’agire umano
(la relazione tra cio che & bene e cio che € mafeaa dell’etica)

Un passato addomesticato € un p

Ivan Luigi

resente falsato e un futuro fottuto.

Della Mea
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Nota: MUSEI ED ECOMUSEI

Claudio Giacometti a dicembre ci ha segnalato tguasicolo apparso su ‘la Repubblica’ del giodidsanta Lucia
(nel nostro attuale Calendario [discutibile?]).dgportuno gia premettere che il ‘nostie¢comuseo del Teveresta
per nascere!

Riportiamo I'articolo in questa e nella successiva pagina.

Il post museo che raccontail territorio

Crescono in Italia i luoghi dedicati al mondo rurale, al lavoro operaio, alla citta o al paesaggio. Per alcuni sono un
modello. Ettore Guatelli raccolse da robivecchi vestiti, giocattoli e strumenti di lavoro. Li sistemo in un casolare, dove
ora si organizzano molte iniziative. La gran parte di questi spazi si regge sul volontariato. E per Daniele Jalla, direttore
dell’Ecomuseo di Torino, servono a migliorare la tutela.

di FRANCESCO ERBANI

"Tutti sono capaci di fare un museo con le cose belle, € difficile farlo con le cose umili»: Ettore Guatelli, maestro
elementare, antropologo senza laurea ma tanta scienza sul campo, ha allestito un museo a Ozzano Taro, comune di
Collecchio, provincia di Parma, in cui ha conservato i materiali che aveva raccolto da robivecchi, rottamai e poi in
cascine, botteghe artigiane e che ha riordinato, componendo sulle pareti fantastiche volute e giochi grafici. Da quando
non c’e piu — Ettore Guatelli € morto nel 2000 a ottant’anni — non € lui la guida che spalanca il portone del casolare e
accompagna per le scale, fra fiaschi, barattoli e poi lame, martelli, vanghe, zappe e poi giocattoli, scarpe, giacche e
pantaloni, e arriva fino a uno studiolo dove in una cassetta aveva sistemato uno schedario dei suoi oggetti. «ll museo
con le cose belle € un museo di rappresentanza», diceva, «quello con le cose umili &€ di documentazione. Ho lottato una
vita per non comprare le cose belle, ma qualche volta m’é scappato di trovarne qualcuna: se avessi fatto studi classici
mi sarei fatto prendere dal bello».

Guatelli non c’é piu, ma il Museo Guatelli si, € uno degli esemplari di quei musei che dal territorio in cui sorgono
prendono tantissimo e a quel territorio altrettanto rilasciano. Non sono musei di conservazione, di opere d arte, di cose
belle. Li chiamano musei etnografici, musei diffusi, ecomusei. In Italia ne sono sorti molti, soprattutto negli ultimi anni e
tanti se ne vanno formando, prevalentemente nel Centro-Nord. Ma sono una realta poco nota. Su 4.500 musei presenti
in Italia, il Touring Club contava nel 2006 495 musei etnografici e 579 specializzati, cioe dedicati a singoli temi, da un
oggetto (i giocattoli, per esempio) a un fenomeno sociale o produttivo (la mezzadria).

Alcune regioni si attrezzano e varano leggi: ha cominciato il Piemonte, seguito dalla Provincia di Trento, da Friuli-
Venezia Giulia, Sardegna, Lombardia, Molise e Umbria. Si stanno preparando Veneto, Emilia Romagna, Abruzzo e
Veneto. Un censimento e un primo tentativo di raccontarli I"ha compiuto Silvia Dell"Orso, storica dell’arte e giornalista
scomparsa un anno fa, nel libro ‘Musei e territorio. Una scommessa italiana’ (Electa, 2009). Questi musei si propongono
di andare oltre la conservazione e la ricerca, sono come dei servizi sociali per una comunita. Sono il prodotto di
partecipazione e altra ne sollecitano. Agganciano associazioni di volontari. Sono agora, centri culturali, elaborano
iniziative, didattica per i piu piccoli e per gli adulti (il Guatelli svolge attivita intensissime). Non hanno I'ossessione di
aumentare ogni anno i visitatori. Alcuni antropologi come Pietro Clemente e Vincenzo Padiglione sono impegnati a
promuoverli e a farne sorgere di nuovi.

Qualcuno li considera una specie di post museo: sono un modello per il museo del futuro, persino per quello di opere
d"arte, che trarrebbe la sua forza dal radicamento in un luogo e dal coinvolgimento di una comunita. E anche
un’alternativa alle pseudo-valorizzazioni con le quali si pensa di camuffare i mortificanti tagli al bilancio dei Beni
culturali. Il museo, ogni museo, «deve trasformarsi da "salotto delle muse" in piazza civica», auspicava Fredi Drugman,
architetto e museologo, il padre del "museo diffuso".

I modelli sono all’estero. L”Anacostia Community Museum di Washington fu inaugurato nel 1967. Documenta la storia e
la cultura dei neri d"’America, ma non ha quadri alle pareti o vasi nelle vetrine. Raccoglie foto, documenti, video, brani
sonori e musicali, oltre a organizzare convegni e mostre, essendo lo spazio in cui una comunita si riconosce, trova il
passato e immagina il futuro. Attivita diverse, ma non troppo, si svolgono al Museo della Citta di San Paolo del Brasile o
al District Six Museum di Cape Town, in Sud Africa, e al Redcliffe Museum a nord di Brisbane, in Australia.

Gli ecomusei nascono in Francia negli anni Settanta. Si definiscono "centri di interpretazione del territorio", luoghi in cui
con documentazione storica, visiva e sonora, fotografie e apparecchiature multimediali si offre una lettura dell"ambiente
circostante. Sono depositi di memoria, prevalentemente novecentesca, archivi del lavoro contadino, delle tecniche
industriali e artigianali, del modo in cui il paesaggio € andato cambiando e anche luoghi per capire meglio come quella
comunita si trasforma. In Italia sono 140, il piu grande, I'Eco Museo Urbano di Torino, € nato nel 2003 ed é distribuito in
dieci circoscrizioni. Raccoglie sollecitazioni venute da gruppi di cittadini che, soprattutto in periferia, avevano avviato
mostre sul quartiere, visite guidate, conferenze.
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«Questo patrimonio di conoscenze e di documenti non puo essere solo collezionato», spiega Daniele Jalla,
coordinatore dei Servizi museali del Comune di Torino, presidente di lcom Italia (International Council of Museums) e
animatore del progetto dell’ecomuseo. Puo stimolare, per esempio, iniziative di tutela di un territorio, di un quartiere, di
un paesaggio fronteggiando interventi che lo snaturino.

Gli ecomusei, racconta Jalla, sono il prodotto della "nouvelle muséologie” francese. | suoi teorici si chiamano Georges-
Henri Riviere e Hugues de Varine. E dalla Francia si diffondono anche in Italia alla fine degli anni Ottanta. Il primo &
I"Ecomuseo della montagna pistoiese. In Piemonte se ne contano piu di 40, da quello dei terrazzamenti in Valle
Bormida a quello del basso Monferrato Astigiano o del Castelmagno, fino a quelli della Resistenza del Colle del Lys e
della Val Pellice. Altre regioni molto ricche di ecomusei sono la Toscana (dal Citta e Territorio di Monsummano Terme a
quelli del Casentino o del Mugello), il Veneto (da quello dell"archeologia industriale di Schio a quello di Piazzola sul
Brenta), I'Emilia Romagna (dall’ecomuseo del sale di Cervia a quello delle Erbe palustri di Villanova di Bagnacavallo).
Nell"alto vicentino si sperimentano reti, come quella che raccoglie i musei della serica e del laterizio di Malo o la Casa
Bianca che, sempre a Malo, ha costituito Giobatta Meneguzzo ospitando la sua collezione di arte contemporanea.

Il proliferare di ecomusei, ma anche di musei etnografici o patrocinati dagli Istituti storici della Resistenza, aggiunge
Jalla, «€é stato solo in parte determinato da un“azione pubblica, che perd non sarebbe mai stata in grado di raccogliere
tali e tante testimonianze della civilta contadina o di quella industriale. La gran parte di questi musei cresce per la
volonta di singoli o di gruppi, che li tengono aperti, ne sono custodi, organizzano le visite. Solo a Torino si contano 150
associazioni di questo tipo».

Il volontariato culturale € il nerbo sul quale si regge questa forma di partecipazione diffusa. D altronde circa meta di tutti
i 4.500 musei italiani (dagli Uffizi a quello dell’olio di Castelnuovo di Farfa, in Sabina), dice Jalla, «si sostengono sul
volontariato». E dal volontariato nascono competenze che servono a una migliore conservazione di quel che & custodito
nel museo e soprattutto del patrimonio (un paesaggio, un centro storico, un borgo, una pieve) al quale il museo rimanda
costantemente. «ll museo cosi concepito», spiega Jalla, «¢& il luogo in cui si ricompongono tutela e valorizzazione e pud
funzionare come "soprintendenza" locale, non in concorrenza ma in collaborazione con le soprintendenze statali,
supportandole in quei compiti che per la carenza dei fondi e di personale esse non possono svolgere».

ULTIM'ORA ULTIM'ORA ULTIM'ORA ULTIM'ORA ULTIM'ORA ULTIMORA
Martedi 28 dicembre, Martedi 28 dicembre,
a Colfiorito di Foligno (PG), a Colfiorito di Foligno (P6),

¢/o Aula Didattica del

c/o Aula Didattica del Museo Naturalistico del Parco di Colfiorito

Museo Naturalistico del Parco di Colfiorito

Presentazione del libro Interverranno, assieme all'Autore:

(di aligno editrice in Perugia)
Elisabetta Piccolotti, assessore alla cultura

LE TRE VALLI UMBRE Omero Savina, consigliere delegato a Parco
dalla Valnerina a Colfiorito lungo I'antica via della | Francesca Silvestri, ali&editrice
Spina

Vanni Capoccia, sociologo

di Daniele Crotti ALLE EX CASERMETTE DI COLFIORITO !l

(con i disegni di Marco Vergoni)

Una vera tradizione non & testimonianza di un passato remoto;
¢ una forza viva che anima e alimenta il presente.

Igor Stravinskij
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